
La presente información se considera válida, salvo error u omisión, durante un periodo de 12 meses. Tenga en cuenta que los diversos fabricantes varian 

frecuentemente sus modelos adaptándolos a las nuevas normativas, o mejorando las especificaciones originales para dotarlas de mayor funcionalidad. Por 

ello, le recomendamos confirme previamente con nosotros la vigencia de esta información, especialmente si ha transcurrido más de 12 meses desde su pu-

blicación. En caso de aparecer planos en la documentación, se considerará sólo como descripción del proceso, no estando sujetos a escala alguna.  
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Última actualización:              
Las dimensiones se dan en milímetros, los pesos en kilogramos, los volúmenes en litros. 

 Aparato todo inox: incorrosible. 

 Brida de rotación en la base Dn080 para conexión de columna de vaciado 
(no incluida). 

 Ancho total 660 mm para facilitar el paso. 

 Amplia apertura de tapa a 90º para un fácil mantenimiento del aparato. 

 Guía de mantenimiento en posición abierta para mayor seguridad. 

 Tapa reversible. 

 Ventilación inox. Dn100. 

Separador de grasas especial para instalaciones en aéreo EDGS I 
Acero inoxidable ● 2 l/s. 

Ref.  Bar 
Restaurante 

1 servicio / día 2 servicio / día 

EDGS I ≤ 450 ≤ 110 ≤ 220 
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IDEAL PARA LA REHABILITACIÓN, YA QUE LAS DIMENSIONES DEL 
APARATO PERMITEN EL PASO POR LAS APERTURAS DE LAS PUERTAS. 




